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> mutfagin okulu

Nutella tarafindan, MSA (Mutfak Sanatlari Akademisi) ile birlikte hazirlanmistrr.
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Kahvaltinin Yildiz

Nutella’l:




Nutella’li Watfle

YAPILISI

1. Kuru malzemeleri harmanlayin.

2. Suyu, yumurtalari, tereyagini ve limon rendesini karistirin.
3. Kremay girpin, biitin karisimi birlestirin.

4. Yagl bir waffle kalibina dskiin ve g dakika pisirin.

5. Nutella'yr iizerine sirip servis edin.

Nutella'li Pogaca

YAPILISI

1. Mayayt az st ile eritin.

2. Az un ilave edip bulamag kivamina getirin.

3. Biitin malzemeyi yogurun, 10 dakika dinlendirip sekillendirin.
4. Nutella’y1 koyun ve agzini kapatin.

5. Uzerine yumurta sarist siriin.

6.200 C* de 15 dakika pisirin.
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Nutella'li Krep

Nutella’l,

YAPILISI
1.

Yumurta ile sekeri girpin.

2. Geri kalan malzemeyi de ekleyin.
3.
4. Tereyagini kizdirdiktan sonra bir kepge hamuru tavaya bosaltin ve sivi kisimlari

Krepleri miimkiinse teflon tavada ¢ok az tereyaginda hazirlayin.

kenarlara dogru akacak sekilde tavayi hareket ettirin.

. Bir tarafin pistigini nasil anlarsiniz; yiizeyde hava kabarciklari olusmaya

basladiginda tavaya temas eden kisim pismis demektir.

. Uzerine Nutella’yr siiriin ve rulo seklinde sararak servis edin.

Pita Ekmegi

YAPILISI

1. Tém malzemeyi yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
2. Kisgik roller yapip mayalandirin.
3. Merdane ile agip icerisine Nutella’y siiriin ve ortadan ikiye katlayin uglarini bastirin.

4. Tavada pisirip servis edin.




Nutella’ll Blini

YAPILISI
1. Mayayi ilik suda ¢8zdirin.
2. Kapta un, kek un, tuz ve sekeri harmanlayin.

3. Siit, maya ve yumurta sarilarini ilave edin. Pirizsiiz kivama gelinceye kadar karistirin.
4. 1 saat dinlendirin.

5. Kizgin tavada kizartin.
6. Uzerine Nutella'yi siiriin ve rulo seklinde sararak servis edin.
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YAPILISI Seke!

1. Tém malzemeyi yogurarak hamur haline getirin. 83 ]

2. Yuvarlak, esit agirlikia hamurlar kesip yagl tepsi Gzerinde mayalandirmaya birakin. /\)Mﬂ/ﬁ

3. Hamurlarin teker teker ortasina tereyagi koyun ve elinizle ince bir sekilde agip sarin. M/’ﬂﬂ
4. Uzerine yumurta sarisi siriip tekrar mayalandirmaya birakin.
5. 180 °C de, dnceden isitilmis firinda iizeri kizarincaya kadar pisirin.



Nutella’li Pankek

YAPILISI

1. Kuru malzemeleri karishrip eleyin.
2. Diger malzemeleri de ekleyip karistirin. Teflon tavaya dékip
3. Uzerine Nutella’yr siriin ve rulo seklinde sararak servis edin.

Nutella'li Briyos

YAPILISI

1. Mayay regetedeki suyun bir miktari ile karistrip ¢ézdirin.

2. Tereyag harig biitin malzemeyi 6 dakika mikserde yogurun.

3. Tereyagini ekleyip tekrar yogurun. 2 saat buzdolabinda dinlendirin.

4. Utak pargalar halinde koparin ve igerisine Nutella siiriin ve tekrar kapatin.
5. Kaliplara koyun. iki katina cikincaya kadar mayalandirin.

6. 180 C°de 17 dakika pisirin.

kizartin.
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Nutella’ll Donut

YAPILISI

1. Un, kek unu, tuz, seker, kabartma tozu, siit tozu,
muskat cevizini birlikte harmanlayin.

2. Mayayi az bir su ile karishrip ¢&zdirin.

3. Unlu karisima dékiin, yumurta ve margarini de ekleyip
karishrmaya devam edin.

4. Kalan suyu yavas yavas karisima ekleyip yogurun.

5. Hamuru 1 cm kalinliginda agin, 10 dk dinlendirin.

6. Yuvarlak kupat (8 cm) ile kesin. Ortasini da 3 cm ¢apinda kesip
15 dk daha mayalandirin.

7. Mayalaninca 180 derecedeki kizartma yagina dikkatlice koyup
her iki tarafini da kizartin. icine Nutellayr sirin.

8. Ustine de pudra sekeri ile servis yapin.
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